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Kirbiscremesuppe
mit gerosteten Kirbiskernen und steirischem Kernol

Creamy pumpkin soup topped with roasted pumpkin seeds
and Styrian pumpkin oil

Vogelsalat mit Hirsch-Wurzelspeck-Terrine, Birne und
WalnlGssen an Honig-Senf-Dressing und Cro(itons

Lamb’s lettuce with venison and root bacon terrine, pear and
walnuts, served with a honey-mustard dressing and croutons

Rehragout geschmort in Rotwein
mit Apfel-Rotkohl und Spéatzle

Venison ragout braised in red wine, served with apple-infused
red cabbage and Spatzle

Hirschbraten mit Maronenjus,
Sellerie-Pastinaken-Plree und gebratenen Pilzen

Roast venison with chestnut jus, celery-parsnip purée, and
sautéed mushrooms

Wildschweingulasch mit Wurzelgemdse,

Kartoffel-Pilz-Knddel und Kohlsprossen
Wild boar goulash with root vegetables, potato-mushroom
dumplings, and Brussels sprouts

Maroni-Mousse mit Portweinbirne im Glas

Chestnut mousse with port wine pear, served in a glass

€ 7,20

€ 13,50

€ 23,50

€ 25,60

€ 22,50

€ 7,90



